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VISTAS estas actuaciones vinculadas con la elevacion de la planificacion de la
asignatura “QUIMICA BIOLOGICA”, obligatoria para la carrera Tecnicatura Universitaria en
Tecnologia de Alimentos, Plan 2015 (Res. C.S. n°® 352/24), efectuada por la docente
Estela Isabel Zbinden;y

CONSIDERANDO el aval de la Comision de Interpretacion y Reglamentos vy

Ensenanza, asi como de la Coordinacion Académica del CU-RA,

EL DIRECTOR
DEL CENTRO UNIVERSITARIO RECONQUISTA-AVELLANEDA
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Aprobar la planificacion de la asignatura “QUIMICA BIOLOGICA”, obligatoria
para la carrera Tecnicatura Universitaria en Tecnologia de Alimentos del CU-RA, la cual
estara vigente hasta la aprobacién de una nueva planificacion.

ARTICULO 2°.- Dejar establecido que la docente Estela Isabel Zbinden es la Profesora
Responsable de la citada asignatura.

ARTICULO 3° - Inscribase, comuniquese, hagase saber en copia a Secretaria Académica,

Alumnado y Bedelia. Archivese.

RESOLUCION N° 62

Centro Universitario Reconquista-Avellaneda Laura Devetach 3535

3560, Reconquista, Santa Fe, Argentina
(0342) 4587890

cu-ra@unl.edu.ar



Planificacion Académica

1) Nombre de la asignatura: Quimica Bioldgica.
2) Area Disciplinar: Area 3 — Alimentos y Salud.

3) Carrera/s: Tecnicatura Universitaria en Tecnologia de Alimentos.

4) Plan de estudios: 2015.
5) Caracter de la asignatura: Obligatoria.

6) Correlatividades:

para cursar: Introduccidn a la Biologia, aprobada — Quimica Organica, regular.

para rendir: Quimica Orgdnica, aprobada.

7) Periodo de dictado: 2do cuatrimestre.

8) Carga horaria total de la asignatura: 90 horas.

Actividades a Desarrollar

Carga horaria parcial de la sumatoria
de cada tipo de actividad

Tedricas 22
Tedrico-Practicas 18
Coloquios 22
Trabajos Practicos en Laboratorio o Planta 91
Piloto
Evaluaciones en horarios de clases 7
9) Responsable de Asignatura:
Apellido Nombres Cargo Dedicacién
Zbinden Estela Isabel Profesor Adjunto Semi
10) Plantel Docente:
Apellido Nombres Cargo Dedicacion
Nilva Fernando JTP Simple
Magneago Ana Cristina JTP Simple

11) Tribunal Examinador:

Centro Universitario Reconquista-
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Caracter Apellido Nombres
Titular Zbinden Estela Isabel
Titular Nilva Fernando
Titular Magneago Ana Cristina
Suplente Petean Melina Beatriz
Suplente Stafuza Mariana

12) Objetivos de la asignatura:

Que el alumno adquiera conocimientos basicos sobre los principales mecanismos de sintesis, el
flujo de informacidn genética y la interaccién con las membranas bioldgicas. Que el alumno
conozca los principales metabolismos y ciclos que ocurren en los seres vivos.

13) Contenidos minimos de la asignatura:

Acido Desoxirribonucleico. Estructura. Superenrollamiento. Replicacién del ADN. Complejos
enzimdticos. Mutaciones. Reordenamiento de genes. Intermediarios. Reparacion del ADN.
Recombinaciones. Flujo de informacién genética. Tipos de ARN. Mensajeros. Sintesis de acidos
ribonucleicos, enzimas que intervienen. Procesos de maduracién. Acidos ribonucleicos
cataliticamente activos. Sintesis de proteinas. Codigo genético. Activacion de aminoacidos.
Procesos de iniciacion. Factores que intervienen, Ciclo de los ribosomas. Sintesis de eucariotas.
Anticuerpos monoclonales. Proteinas: estructuracidn, secuencia de aminodacidos. Proteinas
alostéricas. Enzimas. Centros activos. Mecanismos de regulacidn. Membranas bioldgicas.
Componentes. Funciones. Modelos, Asimetria, Permeabilidad. Receptores. Reticulo
endoplasmatico. Aparato de Golgi. Topologia. Metabolismo. Energia metabdlica. ATP.
Cofactores: NADH, NADPH y FADH2. Coenzima A. Regulacién de los procesos metabdlicos.
Metabolismo de los hidratos de carbono: Glicdlisis. Ciclo del acido citrico. Fosforilacién oxidativa.
Glucogénesis. Via de las pentosas fosfato. Metabolismo del glucdégeno. Fotosintesis.
Metabolismo de los lipidos. Metabolismo de los aminodcidos. Integracion metabdlica. Nutricion.

14) Fundamentacién:

La quimica bioldgica es una rama de la quimica que se enfoca en el estudio de las
macromoléculas presentes en los seres vivos y en las innumerables reacciones quimicas
(metabolismos) en las que estas macromoléculas participan a nivel celular. Es una ciencia que
une la biologia y la quimica para explicar, a nivel molecular, los fendmenos biolégicos. Describe,
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en términos moleculares, las estructuras, mecanismos y procesos quimicos compartidos por
todos los organismos.

Para los alumnos de la Tecnicatura Universitaria en Tecnologia de los Alimentos, es fundamental
integrar los conocimientos adquiridos en quimica orgdnica, fisica, biologia y quimica de los
alimentos para comprender la quimica bioldgica y conocer las distintas vias metabdlicas de las
macromoléculas en los alimentos. Esto les permitird mejorar los procesos productivos y
encontrar nuevas herramientas para el andlisis de alimentos utilizando las ultimas tecnologias.

15) Objetivos Especificos:

e Que el alumno adquiera los conocimientos bdsicos sobre las estructuras y funcién de
las macromoléculas bioldgicas mas importantes, sus mecanismos de sintesis y
degradacion.

e Que el alumno comprenda las secuencias metabdlicas fundamentales de los ciclos
bioldgicos en los seres vivos.

e Que el futuro técnico logre comprender e integrar los metabolismos de las distintas
moléculas organicas que conforman los alimentos.

Centro Universitario Reconquista- Laura Devetach 3535
Avellaneda 3560, Reconquista, Santa Fe, Argentina

(03482) 449048
cu-ra@unl.edu.ar



16) Programa Analitico:

Unidad 1: Introduccion a la Bioquimica.

Contenidos: Las funciones organicas y las biomoléculas. Generalidades. Composicién quimica
de los seres vivos. Mecanismos especificos de reaccion. Procesos estructurales.Resonancia.
Tautomeria. Isomeria. Definicion de metabolismos, tipos de metabolismos, generalidades.

Unidad 2: Enzimas.

Contenidos: Nomenclatura y clasificacién. Naturaleza quimica de las enzimas. Coenzimas y
metaloenzimas. Cinética enzimdtica. Determinacion de la actividad enzimatica. Mecanismos de
regulaciéon de la actividad enzimatica. Control alostérico. Estimulacion e inhibicién enzimatica.
Uso industrial de las enzimas.

Unidad 3: Glucidos y Metabolismo de los glticidos.

Contenidos: Definicion. Fuente. Clasificacion. Estructuras moleculares. Isomerizacién.
Monosacdridos. Oligosacdridos. Disacaridos. Polisacaridos. Definiciéon. Clasificacion.
Polisacaridos estructurales y de reserva energética de origen animal y vegetal. Celulosa,
almiddén y glucégeno. Heteropolisacdridos. Pectinas y gomas.

Digestion y absorcién de los glucidos. Sintesis, gluconeogénesis, gluconeogénesis.
Biodegradacion, glucogendlisis, oxidacion total de la glucosa, balance energético, glucolisis,
ciclo de Krebs, respiracién oxidativa.

Unidad 4: Lipidos y Metabolismo de los lipidos.

Contenidos: Definicién. Fuente. Clasificacién. Estructuras moleculares. Acidos grasos.Lipidos
simples. Triglicéridos. Grasas y aceites. Lipidos complejos. Fosfolipidos.

Esfingolipidos. Esteroles. Esteroides. Propiedades fisicas y quimicas de los lipidos.Digestidn,
Absorcion. Biosintesis de Acidos Grasos. Biosintesis de Triglicéridos.

Biodegradacién de lipidos, metabolismo de triglicéridos, catabolismo de acidos grasos.Balance
energético.

Unidad 5: Proteinas.
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Aminodacidos. Clasificacidon. Propiedades fisicas. Propiedades quimicas: descarboxilacidn,
desaminacién oxidativa y no oxidativa. Transaminacidn. Comportamiento acido base.
Electroforesis, Isomeria. Enlace peptidico. Propiedades fisicoquimicas de las proteinas.
Desnaturalizacion. Digestion de proteinas. Anabolismo y catabolismo de aminoacidos.

Unidad 6. Acidos nucleicos.

Contenidos: ADN. Estructuras. Replicacién. Polimerasa. PCR. Flujo de informacién genética. ARN
mensajero. ARN ribosomal. Estructuras y funciones. Sintesis de proteinas. Traduccién de la
informacidn genética. Procesos de iniciacion, formacidon de enlaces peptidicos, elongacién y
terminacion de la sintesis. Modificacion post traduccidn.

Unidad 7: Integracion de metabolismos.

Contenidos: Distintos origenes de una molécula de glucosa. Conexién entre el metabolismo de
lipidos y el de hidrato de carbono. Conexidn entre el metabolismo de hidratos de carbono y la
sintesis de aminoacidos no esenciales como también el catabolismo de aminodacidos. Integracién
de los metabolismos de hidrato de carbono, lipidos, y proteinas.

17) Némina de Trabajos Practicos:

TP 1: Catalisis enzimatica

Hidrélisis de almiddn a partir de Ptianila, enzima presente en la saliva humana.

TP 2: Propiedades fisico-quimicas de los hidratos de carbono

Identificacion y diferenciacion de los diferentes hidratos de carbono a partir de reactivos
especificos.

TP 3: Hidrdlisis quimica del almiddén

Hidrélisis de almiddn y celulosa mediante el uso de acidos y bases fuertes.

TP 4: Saponificacion

Evaluacién de las propiedades quimicas de los glicéridos simples, a partir de la saponificacion.
TP 5: Propiedades de las proteinas

Evaluacion del efecto de los agentes fisicos y quimicos sobre la estructura de las proteinas e
identificacion de aminoacidos mediante reacciones de coloracidn.

TP 6: Electroforesis

Trabajo desarrollado en el laboratorio del INTA. Observaciéon de la separacion de moléculas de
ADN y/o proteinas en una cuba de electroforesis, utilizando diferentes soportes.

TP 7: Metabolismo
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Trabajo en conjunto con la asignatura Microbiologia General. Identificacidn de diferentes

microorganismos, en diferentes medios de cultivo.
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18) Bibliografia obligatoria:

e Blanco, A. (2016). Quimica Bioldégica (102 ed.). El Ateneo.

e Lodish, H., Berk, A., Kaiser, C. A., Krieger, M., Bretscher, A., Ploegh, H., Amon, A., &
Martin, K. C. (2024). Biologia celular y molecular (92 ed.). Editorial Médica
Panamericana.

e Nelson, D. L., & Cox, M. M. (2009). Lehninger Principios de Bioquimica (52 ed.).
Omega.

e Rodwell, V. W., Bender, D. A,, Botham, K. M., Kennelly, P. J., & Weil, P. A. (2018).
Bioquimica llustrada de Harper (312 ed.). McGraw-Hill Interamericana.

Bibliografia complementaria sugerida:
e Timberlake, K. C. (2013). Quimica General, Orgdnica y Bioldgica (42 ed.). Pearson

Educacion.
e Horton, H. R., Moran, L. A,, Scrimgeour, K. G., Perry, M. D., & Rawn, J. D. (2021).
Principios de bioquimica (62 ed.). Pearson.
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19) Cronograma de desarrollo de actividades — temas (tentativo):

tipo de Temas Incluidos Horas
Semana . . Lugar Docentes
clase segun puntos 16y 17 asignadas
(. Unidad 1. Introduccion a la .
Teoricas . . 2 Aula Nilva
bioquimica.
Unidad 1. Resolucion de un
. cuestionario y puesta en .
1 |Cologuio . yP 1 Aula  |Nilva
comun sobre las
biomoléculas.
L. . Taller: Funciones organicas. . .
Tedrico-Prdctica L, & 3 Aula Virtual|Nilva
Revision.
Teoricas Unidad 2. Enzimas. 2 Aula Nilva
Unidad 2. Resolucion de un
cuestionario y puesta en
comun sobre el
) Coloquio funcionamiento éptimo de 1 Aula Nilva
las enzimas y la importancia
de las condiciones del medio
que las rodean.
L. . . Taller: Uso de enzimas en la . .
Tedrico-Prdctica . . . 3 Aula Virtual|Nilva
industria de alimentos.
L. Unidad 3. Primera parte. .
Teoricas p . 2 Aula Nilva
Estructura de los glucidos
Unidad 3. Resolucion de un
cuestionario y puesta en
3 Coloquio comun sobre las estructuras 1 Aula Nilva
y clasificacion de los
glucidos.
. L. . [Magneago
Trabajo Prdctico TP 1 3 Laboratorio .g &
Zbinden
L. Unidad 3. Segunda parte. .
Teoricas . , 2 Aula Nilva
Metabolismo de glucidos
Unidad 3. Resolucion de un
cuestionario y puesta en
4 Coloquio comun sobre las distintas 1 Aula Nilva
vias metabdlicas en las que
participan los glucidos.
. . .. . [Magneago
Trabajo Prdctico TP 2 3 Laboratorio 'g &
Zbinden
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L . Taller: Regulacion del . .
Tedrico-Prdctica . & . Aula Virtual|Nilva
metabolismo de glicidos
L. Unidad 4. Primera parte. .
Tedricas ,p. Aula Nilva
Estructura de los lipidos.
5 Unidad 4. Resolucion de un
cuestionario y puesta en
. comun sobre la composicion .
Coloquio . P Aula  |Nilva
de los lipidos, su
clasificacion y sus funciones
en los distintos organismos.
Taller: Acidos grasos
Tedrico-Prdctica | esenciales. Biosintesis y su Aula Nilva
6 importancia en la nutricion
. (- . [Magneago
Trabajo Prdctico TP 3 Laboratorio .g &
Zbinden
‘. Unidad 4. Segunda parte. .
Tedricas . . Aula Nilva
Metabolismo de lipidos
Unidad 4. Resolucion de un
cuestionario y puesta en
7 Coloquio comun sobre las distintas Aula Nilva
vias metabdlicas en la que
participan los lipidos.
. . . [Magneago
Trabajo Prdctico TP 4 Laboratorio .g &
Zbinden
Unidades 1, 2,3y 4. .
Coloquio - P Aula  |Nilva
qa Revisidn de contenidos.
8
Evaluacion
. Unidades 1,2,3y4 Aula Nilva
(Parcial N°1) y
L. Unidad 5. Primera parte: .
Tedricas P , Aula Nilva
Estructura de las proteinas.
Unidad 5. Resolucion de un
cuestionario y puesta en
. comun sobre los distintos .
9 Coloquio . oy Aula Nilva
niveles de organizacién de
las proteinas, sus
propiedades y funciones.
. (s ._[Magneago
Trabajo Prdctico TP5 Laboratorio .g g
Zbinden
10 Tedricas Unidad 6. Segunda parte: Aula Nilva
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Metabolismo de
aminoacidos

Unidad 6. Resolucion de un
cuestionario y puesta en
comun sobre las distintas

procedencias de los
aminoacidos, sus
catabolismos y la
importancia de estos en la
obtencidn de energia.

Coloquio 1 Aula Nilva

Taller: Importancia bioldgica

. 3 Aula Virtual|Nilva
de las proteinas

Teorico-Prdctica

Unidad 6. Primera parte:
Teoricas Estructura de acidos 2 Aula Nilva
nucleicos.

Unidad 6. Resolucion de un
cuestionario y puesta en
Coloquio comun sobre la estructura 1 Aula Nilva
de los acidos nucleicos y del
flujo de informacion génica.

11

Taller: Técnica PCRy

Tedrico-Prdctica . 3 Aula Virtual|Nilva
electroforesis
L. Unidad 6. Segunda parte: .
Teoricas , . g ’p 2 Aula Nilva
Sintesis de proteinas
Unidad 6. Resolucion de un
. cuestionario y puesta en .
12 |Coloquio , Y p, . 1 Aula Nilva
comun sobre la sintesis de
proteinas.
Laboratorio Nilva
Trabajo Prdctico TP 6. Electroforesis 3 Magneago
INTA .
Zbinden
.. Unidad 7. Integracion de .
Teoricas .g 2 Aula Nilva
metabolismos
Unidad 7. Resolucién de un
13 cuestionario y puesta en
. comun sobre los .
Coloquio . . 1 Aula Nilva
metabolismos estudiados en
launidad 3,4y5,yla
integracion de estos.
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TP 7. Trabajo en conjunto .
. L. . . INilva
Trabajo prdctico con la asignatura 3 Laboratorio ,
. . , Petean
Microbiologia General
id 7. Revisio
Coloquio Unidades 5, 6 y . evision 2 Aula  |Nilva
de contenidos.
Evaluacion Unidades 5, 6y 7 2 Aula  |Nilva
14 |(Parcial N°2) O
Nilva
. Seminario: Exposicidn de los Magneago
Col 2 Aul .
ologuto resultados del TP 7. uia Zbinden
Petedn
R i ial
Evaluacion ecuper-atorlol pzf|raa ¥ 3 Aula Nilva
15 Trabajos Practicos.
Coloquio Revisidn evaluacién. 3 Aula Nilva

20) Metodologia de la ensefianza:

Teoria: clases explicativas donde se usara proyeccién de archivos digitales.

Trabajos practicos de laboratorio.

Coloquios: exposicion de preguntas guias y discusion de las mismas, que haran a la
comprension de la tematica.

Talleres: se propondra temas de busqueda bibliografica, lo cual ayudara al estudiante a ver la
aplicaciéon de los contenidos tedricos.

Seminario: desarrollo de un tema y presentacién del mismo, con debate.

21) Previsiones de seguridad durante las actividades:

Tanto en los trabajos practicos de laboratorio, como en las actividades que requieran el uso de
reactivos quimicos se exigira el uso de guardapolvo y vestimenta adecuada de seguridad. NO se
permitira el ingreso al laboratorio sin lo solicitado anteriormente.

Dirigirse al link: Anexo-Res.-5-21-Manual-de-Seguridad-en-el-Laboratorio-nivel-I-CU-

RA compressed.pdf (unl.edu.ar)

22) Requisitos para obtener la regularidad:

El alumno debera tener regularizados los Trabajos Practicos y 2 (dos) Parciales con un total de 40
puntos cada uno (como minimo). Se podran recuperar ambos parciales.

Los Trabajos Practicos seran aprobados con el 80% de la asistencia a clases practicas y el 60% de
aprobacion de la evaluacién inicial de los mismos.
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Las evaluaciones de los Trabajos Practicos consisten en preguntas sobre la guia de TP a desarrollar
ese dia. Esta evaluacidn se tomara al inicio de cada TP durante los primeros 15 minutos de
las clases practicas. Las evaluaciones se podran recuperar en la semana de recuperatorio.
Sélo podrdn recuperar los Trabajos Practicos no aprobados o ausentes, los alumnos que hayan
asistido al 80% de las clases practicas.

23) Régimen de Aprobacién de la Asignatura:

A- Mediante examen final integrador en turnos de exdmenes seqgun Calendario
Académico

A.1 para estudiantes regulares:

Los alumnos regulares rendirdn examen final en forma oral o escrita de los contenidos
tedricos, y deben alcanzar el 60% para lograr la aprobacién.

Duracion del examen final: regulares 2 hs.
A.2 para estudiantes libres:
El estudiante debera rendir un examen general del mismo caracter que el alumno regular, con

el agregado del desarrollo explicativo de al menos dos de las técnicas de laboratorio al azar
realizadas en los trabajos practicos.

B- Mediante evaluacion continua:

Los estudiantes que aprobaron los dos parciales tedricos con un porcentaje de 80 % o
superior y cumplan con las condiciones de regularidad, tendrdn aprobada la asignatura.

En la nota final se tiene en cuenta, la nota de los parciales y el desempefio en de los
Trabajos de Laboratorio, y la participacién en los talleres y seminarios propuestos.

En todos los casos, el puntaje y la nota se ajustaran a la Escala de Calificaciones vigente en el
ambito de la Universidad Nacional del Litoral segtin Res. “C.S.” n° 223/2006 y a lo establecido
por el Régimen de Ensenanza del Centro Universitario Reconquista-Avellaneda en cuanto a los
criterios institucionales para la asignaciéon de notas de acuerdo al puntaje obtenido en la
evaluacion.

Puntaje nota concepto segun Res.
obtenido “C.S.” n2223/2006
0,00a1,49 1 INSUFICIENTE
1,50a 2,49 2 INSUFICIENTE
2,50a3,49 3 INSUFICIENTE
3,50a4,49 4 INSUFICIENTE
Centro Universitario Reconquista- Laura Devetach 3535
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Emiliano Bastia
falta un conector en el texto.


4,50a 5,98 5 INSUFICIENTE
5,99a6,49 6 APROBADO
6,50a7,49 7 BUENO
7,50 A 8,49 8 MUY BUENO
8,50a9,49 9 DISTINGUIDO
9,50a10,0 10 SOBRESALIENTE

24) Informacién complementaria:
Los estudiantes participardn activamente, en conjunto con el plantel docente, en la

programacion y desarrollo de actividades durante la “Semana Nacional de la Cienciay la
Tecnologia 2025”.

G e~

Firma Profesor Responsable
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